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IZVESTAJ O ISPITIVANJU br. 1/36620

Podnosilac zahteva - viasnik: "BACEX" Ba&

Proizvodaé:

Oznaka - vrsta uzorka: Sojina pogaéa LOT 05 - 21

Opis stanja uzorka: PVC vreéa cca 2 kg

Datum prijema uzorka: 23.2.2021

Lokacija ispitivanja: Laboratorija za kontrolu kvaliteta hrane za Zivotinje i animalnih proizvoda

Laboratorija nije odgovorna za fazu uzorkovanja i rezultati se primenjuju na uzorak onakav kako je primljen

Ispitivanja izvr$ena u skladu sa vaZeéim pravilnicima, standardima i dokumentovanim metodama

Ukupan broj strana 2
Primerak broj: 1
Izvestaj se izdaje u: dva primerka

Overio izvestaj

direktor Departmana
.
vl novc-

Datum izdavanja izvestaja:
26.2.2021

Prof. dr Snezana Trivunovi¢
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' PARAMETAR u PS* u sm= | Jedinica Merna METODE
mere nesigurnost
— L i
‘ OSNOVNI POKAZATELJI
*  Suva materija 93,32 | 100,00 |. % * 0,000 % | Pravilnik Sl.list SFRJ 15/87, Metoda 6
Viaga ‘ 6,68 % | * 1200 % | Pravinik Sliist SFRJ 15/87, Metoda 6
Sirovi protein 47,62 | 51,03 | % * 904 % | Pravilnik S.list SFRJ 15/87, Metoda 7
Sirova mast 6,52 6,99 % * 1685 % | Pravilnik SLlist SFRJ 15/87, Metoda 12
Sirova celuloza 7,63 8,17 % * 1427 % | VDM-111
Pepeo 5,22 5,59 % - * 11,60 % | Pravilnik Sllist SFRJ 15/87, Metoda 18
* BEM | 26,33 | 28,21 j % | * 000 % | Pravilnik Sl.list SFRJ 15/87, Metoda 20
KVALITET TERMICKE OBRADE SOJE
Sirovi protein 47,62 momim % * 9,04 % | Pravilnik Silist SFRJ 15/87, Metoda 7
Rastvorljivost sirovih proteina u vodi 8,61 --- % * 713 % | VDM-108
Indeks rastvorljivosti sir.proteina PDI 18,08 - %SP 713 % | VDM-108
| Aktivnost ureaze 0,09 ---| mg N/g/min * 1048 % | 1SO 5506:1988

* Metode van obima akreditacije prema standardu 17025:2017.
** Dobijene vrednosti (hemijski sastav) su iskazane na prirodni sadrzaj vlage (u PS) i suvoj materiji (u SM).
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