]

POLJOPRIVREDNI FAKULTET NOVI SAD [ ] |
DEPARTMAN ZA STOCARSTVO E e
LABORATORIJA ZA KONTROLU KVALITETA HRANE ZA ZIVOTINJE | | ATC
| ANIMALNIH PROIZVODA I V0%
Novi Sad, Trg Dositeja Obradovi¢a 8 L AABOPATORMIA
Tel: 021/458-244 ili 021/455-019 Fax: 021/459-595 [ 3A MCMATHBANE
Email: laboratorija.stocnahrana@stocarstvo.edu.rs | -;Mdﬁf_l'?'? -

IZVESTAJ O ISPITIVANJU br. 1/36624

Podnosilac zahteva - viasnik: "BAGEX" Baé

Proizvodac;

Oznaka - vrsta uzorka: Sojina poga&a SOY MAX PRO 07 - 21

Opis stanja uzorka: PVC vreéa cca 2 kg

Datum prijema uzorka: 1.3.2021

Lokacija ispitivanja: Laboratorija za kontrolu kvaliteta hrane za Zivotinje i animalnih proizvoda

Laboratorija nije odgovorna za fazu uzorkovanja i rezultati se primenjuju na uzorak onakav kako je primljen

Ispitivanja izvrSena u skladu sa vaZzeéim pravilnicima, standardima i dokumentovanim metodama

Ukupan broj strana 2
Primerak broj: 1
|zvestaj se izdaje u: dva primerka

Datum izdavanja izvestaja: Izvestaj odobrio Overio izvestaj
5.3.2021 Seftaboratorije < direktor Departmana
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Izvestaj se odnosi na ispitani uzorak i ne sme se umnoZavati bez saglasnosﬁ direktora Deparimana Strana 1
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REZULTATI ISPITIVANJA br. 1/36624

(PARAMETAR u PS*= u SM* Jerﬂm:a nes"-j";;?:ost METODE
B OSNOVNI POKAZATELJI
I -Suva materija 95,04.' 109.60 g * 000 % | Pravilnik Sl.list SFRJ 15/87, Metoda 6
Vlaga 7 4,96 - TR -12,00 % | Pravilnik SLlist SFRJ 15/87, Metoda 6
Siro\;i protein 51,16 @ - 53,83 _ % * 904 % | Pravilnik Sllist SFRJ 15/87, Metoda 7
Sirova ma:st 5,74 6,04 % *t 16,65 % | Praviinik Sllist SFRJ 15/87, Metoda 12
Sirova celuloza 3,76 | 3,96 % * 1427 % | VDM-111
Pepeo 7 6,13 6,45 % * 11;50 % | Pravilnik Sllist SFRJ 15/87, Metoda 18
* BEM 2825 | 29,72 % * 0,00 % | Pravilnik Stlist SFRJ 15/87, Metoda 20
KVALITET TERMICKE OBRADE SOJE
3 Sirovi protein 51,16 —irm ‘ % * 904 % | Praviinik SLlist SFRJ 15/87, Metoda 7
17 Rastvorljivost sirovih p;oteina u vodi 10,12 w-- % * 713 % | VDM-108
IL Indeks ras{vorljivosti sir.proteina PDI _ 19,59 - | %SP 713 % | VDM-108
7Aktivnost ureaze . 0,08 ~ ~7" | mgNig/min | * 1048 % | 180 5506:1988 |
* Metode van obima akreditacije prema standardu 17025:2017.
** Dobijene vrednosti (hemijski sastav) su iskazane na prirodni sadrZaj vlage (u PS) i suvoj materiji (u SM).
Datum zavrdetka ispitivanja Verifikovao __rykov ilac ispitivanja
5.3.2021 N Ve
Darko Guljas, dipIOm::gmiéar
DSL-0-50
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